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LES BIERES

25 cl 33cl 50cl
BIERE PRESSION /004 4€10  5€0 7€0
T P E A A€gos 5€es 7€ss

\ "5 4 Biére d’Abbaye ou du moment, au choix :

cews Touge, blanche ou de saison (Selon tirage
pression du restaurant)

Bouteille 33 cl - blonde, blanche, ambrée.................

s
;’M 33 cl - Le vrai gotit d’'une biére, sans alcool...5€10

BIERE ARTISANALE

§ 33 cl - Au poivre rouge de Kampot IGP™M..

LES COCKTAILS
AVEC ALCOOL

MOJITO CLASSIQUE 20 cl
Rhum Havana Club 3 ans, citron vert,
menthe fraiche, Perrier

MOJITO

BY POIVRE ROUGE 20 cl

Mojito classique aromatisé
a la fraise, sirop “Spicy Mango”™

PINA COLADA 20 cl
Rhum Havana Club 3 ans, jus d’ananas,
purée de noix de coco, créme liquide

SPRITZ 20 cl
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Sirop de péche blanche, Cinzano aperitivo, vin blanc, Perrier

A LA BIERE 1604
SWEET PEPPER 25 c!

Purée de fraise, sirop de pamplemousse,
poivre du moulin, biere

BRASILIA 25 cl

Purée de fruit de la passion, sirop de curagao, biére

SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO 16 cl

Sirop saveur rhum, citron vert, menthe fraiche, Perrier
VIRGIN MOJITO BY POIVRE ROUGE 16 I
Virgin Mojito aromatisé a la fraise, sirop “Spicy Mango™*
VIRGIN COLADA 16 cl

Sirop saveur rhum, jus d’ananas, purée de noix de coco,
créme liquide

FRESH VIRGIN 16 cl

Sirop de péche blanche, jus d’ananas, jus d’orange,
sirop de grenadine

BEACH DREAM 25 cl
Biere 1664 0,0 %, sirop de péche blanche, jus d'ananas

*Sirop de mangue subtilement poivré.

B€w0 B

__LES 'Boiédam -

LES SODAS & JUS

DIABOLO 25 cl

COCKTAIL ENFANT 20 cl
Jus d’orange, limonade, sirop de fraise bonbon........................ 2€90

LES EAUX
EAU PLATE

Vittel

S.PELLEGRINO

. LES APERITIFS

! KIRBRETON 12 c!

 Cidre, créme de Cassis .......ooovvovoeeeeeeeeeeeee e 3€90
© VIN BLANC CASSIS 12 cl

. Vin blanc, créme de cassis

R Y LUE-T o7y e

: RHUM HAVANA CLUB (AMBRE)

{ ANEJO ESPECIAL 4l 5€s0
: RHUM HAVANA CLUB3ANS 4 ¢l 4€q0
{ VODKAWYBOROWA 4 Cl.....c..occcoovirririnninnne 4€90
: GINTONIC 20 cl

i Gin, Schweppes Indian Tonic ........co.ccocorvrioriorioniesenenns 6€70
. AMERICANO 10 cl

Martini rouge, Campari, Martini blanc..........c.cccccceevnivcccnnne 6€90
: SUZE, PORTO, MARTINI 4 cl...........ccccccoocooorrrrmmrrr. 3€90
S PASTIS 5T 2l 3€s0
S RICARD 2l 3€s0
: LES WHISKIES

: ABERLOURTOANS D’AGE 4 cl...........cc.ooooo.. 7€90
{ BALLANTINE’S 4l

: JACK DANIEL'S 4

: Vous pouvez composer votre Long Drink vous-méme pour 1€ de plus
! en ajoutant un soft parmi : Coca-Cola, jus d’orange, Perrier, limonade

. LE CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT AOP? “LOUIS CONSTANT”
1 Coupe 12 €l o 7€s0

Bouteille 75 ..o 37€40

LE CIDRE brutoudoux

Verre 25 Cli...oiioeeee e
Bouteille 75 cl

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

VELOUTE DE BUTTERNUT ET CHATAIGNES Newveaw /
Servi avec créme fraiche et croitons ........c.ccoeeveieieieecccennn, 6€s0
¢ TERRINE AUX FOIES DE VOLAILLE

et poivre rouge de Kampot IGPY, cuite en restaurant............ 5€90

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER?‘J

Confiture de poire et coing aux épices

-,
SALADE AU CAMEMBERT PANE
Bouchées de camembert pané, tomate, oignon rouge,
poitrine fumée, salade et sauce vinaigrette au basilic

SALADE CAESAR “CRUNCHY”’
Aiguillettes de poulet corn flakes ?ﬂ
frits, copeaux de Grana Padano AOP®,

tomate, salade et sauce caesar

Petite........c.eooiiiiiiiiii et

Grande

SALADE GOURMANDE AU FOIE GRAS vam i
Pommes de terre frits, lardons, foie gras entier $M,
fondue d'échalotes, salade et sauce vinaigrette '~

AU DASTIIC .o 16€90

ASSIETTE BISTROT

Terrine aux foies de volaille et poivre rouge de Kampot
IGPY, chorizo ibérico, jambon sec, camembert normand,
comté AOPY et cornichons.

Simpler: Tra eyl Tl T Re SR L R 8€s0
Maxi | e w5 S BT e i e 14€90
ASSIETTETAPAS

Samoussas aux légumes, bouchées de camembert pané,
beignets d'oignons et sauce au poivron et fromage blanc.

Mad 755 il s s RN e NS A 14€0

& BEIGNETS D'OIGNONS (x7).......... 5€90

ENTRE AMIS! sAMoOuUssAS AUX LEGUMES (x5) .. 7€50

BOUCHEES CAMEMBERT (x6) R 7€0

FEVILLETE REBLOCH
ET LARDONS oN

Fondue d'échalotes, Reblochon de Savoie AOP® 6€90

lardon £
s fumés, salade et Sauce vinaigrette au basilic

SAUMON MARINE, POMME DE TERRE /\ouveacw /

ET SAUCE CREMEUSE ALESTRAGON
Servi aveC CItION VI ....c.coiiiiiieeiieieee e 6€90

() Viande dorigine francaise. (1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. Y Recette végétarienne.

w‘r\)



BOULETTE DE BCEUF /Veweaw /
SAUCE CHIMICHANGA* §)

Servitavewd Uiz, . gt = TRl IR L R e £ T e s

*Sauce légérement relevée cuisinée & base doignon rouge, tomate et poivron rouge.

FRICASSEE DE VOLAILLE /(ocveaw /
AU SAINT-MARCELLIN IGP®

Servi avec des taigliatelles ....................................................

FONDUE DE FROMAGE

Jambon cuit, jambon sec, chorizo ibérico, tomate, salade,
pomme au four et créme ciboulette

Au Camembert normand ou Reblochon de Savoie AOP?....

" TARTIFLETTE AU REBLOCHON DE SAVOIE

Pomme de terre, lardons fumés, Reblochon de Savoie AOP®,

oignon, créme, vin blanc Clairette Gard IGPY, salade,
sallcelvinaigrette avibasilic s NI e A

PAVE DE SAUMON
SAUCE CURRY COCO

Servi avec du riz

FILET DE BAR

Satlcetaib elinre (Citrom e el i1z sin BT ielS PN N

D FISH GICHIPS® ik ot o v st

*Filet de cabillaud § frites

18€20

Aop(z)

DE LALPAGE !

LE SAVOYARD (Veuveaw / P
Pain brioché, steak haché fagon bouchére \u)\/ galette

de pomme de terre, Reblochon de Savoie AOPY?, poitrine
fumée, fondue d'échalotes, salade, tomate

Simple (steak haché 150 gr) ........ccccccoovviiieinan. 15€90

Double (2 steaks hachés 150 gr) ........cc.cccveviviencnnn.. ]9€40
{

POIVRE ROUGE BURGERJ 47}\

Pain brioché, steak haché facon bouchere |/, comté

AOPY, coulis de poivron, chorizo ibérico, salade, tomate,
oignon rouge

Simple (steak haché 150 gr).........cccccceoviiniininn. 14€90
Double (2 steaks hachés 150 gr) .......cc.cccvevcveencnn.. 18€40
BBQ BURGER /\ouvette necette / 42:“\
Pain brioché, steak haché facon boucheére ¥/

galette de pomme de terre, comté AOPY, sauce BBQ,
poitrine fumée, salade, tormate, oignon rouge

Simple (steak haché 150 gr)...........cccccoviiviieninn. 15€90
Double (2 steaks hachés 150 gr) .......ccccoovevcvinnnnne. 19€40
FRENCH BURGER 47}\
Pain au pavot et sarrasin, steak haché facon bouchere -4
cheddar, sauce burger, salade, tomate, oignon rouge

& Simple (steak haché 150 gr) .......o.cvvevoveen, 13€90
Double (2 steaks hachés 150 gr) ........ccccceviivennnnn.. 1 7€40

BURGER CROUSTI POULET /Vo«vette necette .’fg
Pain brioché, aiguillettes de poulet corn flakes,

cheddar, moutarde a I'ancienne et miel, salade, tomate,
oignon rouge

Simple . 14€090
Double ... ]8€40

e

': ) Tous nos burgers sont proposés en version végétarienne

auec une galette de blé, épinard et emmental

\?j Recette végétarienne.

L"ABUS D’ALCOOL EST

oy ' - q - p
"W POIVRE ROUGE VEILLE A LA
_QUALITE DE SES VIANDES GRACE

A UN PARTENAIRE VIANDE RECONNU

ENTRECOTE 300 6. ..o 22€90
PIECE DUBOUCHER 180 ¢gr. ... 15€70

AVEC LES
DOIGTS !

MIX GRILL

1% magret de canard, %2 ribs de porc mariné
a la Texane, %2 piece du boucher..............coooiiiii. 29€50

ANDOUILLETTE PUR PORC FICELEE ... 15€s0
FILET DE BCEUF CHATEAUBRIAND 200 gr... 22€ 90
MAGRET DE CANARD (et avuvage /

Entier

@ STEAK HACHE
FAGON BOUCHERE 150 gr.......................... N€s0

Supplément poitrine fumée ou ceuf : +1€50

LE COIN dll/ Olll/
AR —

RIBS DE PORC
MARINES A LA TEXANE

18€q0

ET POUR
4¢s50 SAVOUREZ VOTRE

DE PLUS PIECE DE VIANDE

AVEC UN DELICIEUX

MORCEAU DE FROMAGE
FONDU AU CHOIX
Camembert normand

ou Reblochon de Savoie AOP®?

LES SAUCES LES GARNITURES
* Poivre de Kampot IGP™ * Frites
N . R4 . -y
TARTARE DE BCEUF “AU COUTEAU” ¥... Bearnaise Riz GARNITURE
* Fondue d’échalotes ffoweawe /'« Haricots verts SEULE

RACE CHAROLAISE 180 ¢gr

(4
Et ausst. .. -
* Moutarde a l'ancienne

ONGLET DE BCEUF 20085 ...........ccoomomommroooorerrercn, 18€20 et miel
BAVETTE D'ALOYAU 16085 .......oooooooooooooooeeee, 15€10

(1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou moins 10%.

¢ Salade verte 3¢50

* Pomme au four

* Roquefort AOP®@

* Barbecue

* Tagliatelles ffowveacw /

DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

U'l‘-l—‘
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MENU MIDI

Le midi, du lundi au vendredi saufjours fériés

PLAT + CAFE + GOURMANDISE 12€40

Plat au choix
Plat du jour (Selon disponibilité en restaurant) PﬂuR FINIR '

ou () Jambon grillé (servi avec frites et sauce au choix)

Dessert
Café douceur :

café ou thé accompagné d'une gourmandise

MENU BISTROT

Le midi, du lundi au vendredi saufjours fériés
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 14€70
ENTREE + PLAT + DESSERT 17€70

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Eclats de noisettes et créme anglaise.................ocococoevernnannn. 6€20

Sl
"- m}l—;,}_\.h'ffﬂ

Entrée au choix
CEuf mayonnaise ou Salade aux lardons

Plat au choix

Plat du jour (selon disponibilité en restaurant) /»\ - T™H E GOV R MAN D seao
ou Steak haché fagon bouchére 150 gr \m/ u‘ gourmandlses
(Supplément poitrine ou ceuf: +1€50) osition !
ou Aiguillettes de poulet corn flakes f‘% Demandez sa comP

COUPE BRETONNE ((ouvearw /

2 boules de glace vanille et 1 boule de glace caramel,
sauce caramel au beurre salé, pommes

caramélisées, créme fouettée et palet breton........... 6€s0

Dessert au choix
Dessert du jour (selon disponibilité en restaurant)
ou Mousse au chocolat ou Fromage blanc
ou “‘Comme un Sundae” ou Coupe de glace 2 boules

TIRAMISV (Vouvetle necette /
AUX POMMES CARAMELISEES ... ... .. 6€:s0

& MOUSSE AU CHOCOLAT ..., 5€:s0

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 18€50
ENTREE + PLAT + DESSERT 22€50

Entrée au choix
Terrine aux foies de volaille
ou Petite salade au camembert pané
ou Velouté de Butternut et chataignes
ou () Foie gras de canard entier {j
(Suppl. 4€50) R
Plat au choix
() Piéce du boucher 180 gr ou () French Burger
ou Boulettes de beeuf sauce chimichanga
ou Andouillette pur porc ficelée
ou Pavé de saumon sauce curry coco (Suppl. 3€00)
ou () Filet de beeuf Chateaubriand (Suppl. 6€00)

Dessert au choix
Tiramisu aux pommes caramélisées
ou Coupe Poivre Rouge ou Gaufre de Liége
ou Créeme briilée a la vanille Bourbon ou Glace 3 boules
Autre dessert a la carte (suppl. 2€10)

ATTENTION,
CRAQUAGE

GAUFRE DE LIEGE Nocwveaw /

Boule de glace vanille, créme fouettée, sauce caramel
au beurre salé ou chocolat fondu.......cooooviiicnnn, 40

@ “COMME UN SUNDAE”

2 boules de glace vanille, sauce caramel

au beurre salé, éclats d’OREO°

OU e MBIMIS® ..o 5€s0

COUPE POIVRE ROUGE
Y% maxi cookie 3 chocolats, 3 boules de glace
(vanille, caramel, chocolat), sauce caramel

CROUSTILLANT au beurre salé, créme fouettée..........oovvvvvevevinnnnnnn. 6€50
CHOCOLAT BLANC ET M&M'S® :  COUPE LIEGEOISE

Biscuit chocolat blane, créeme mascarpone au chocolat, . Au choix : café, chocolat ou dame blanche
sauce caramel au beurre salé et M&M'S®

MENUPOIVRINIO

(servi jusqu'a 8 ans)
1PLAT +1 DESSERT

Plat au choix
Cheeseburger” ou Aiguillettes de poulet corn flakes*
ou Fish & chips de colin* ou Steak haché*

LES BOISSONS CHAUDES

*Plat accompagné au choix de frites, pomme au four, riz,

haricots verts, tagliatelles, salade verte. CAFE ou DECAFEINE FOoLLIET oo, 2€|0 D 2b L
. ) . : & 2 boules
Dessert au chotx | TARTE AU CITRON REVISITEE THE " OU INFUSION F LLIET .o 2€s0 : 3boules
Compote de pommes ou Maxi cookie 3 chocolats Palet bret . Q6licat . : .
ou Mini-sundae glace vanille aux éclats d'OREO® ou M&M'S® c?treonr:e?eo :ll‘eCrI:en;ce)ueettlgea :tmr§:ringue 6€20 CHOCOLAT CHAUD, GRAND CREME, Ié:-lrfums de.so;.'be-tsdaui chmx':
S T T (o LT T T R 8e CAFEVIENNOIS .. .. ... 3€s0 : P;E;Za;j;iax:mfcigf}f?“’“
o TRRenALShe. cni:z :l:t;t::& I:::VANILLE BOURBON...B€20 ) | Vol e o i caramelchoco
- ou Limonade25cl ou Diabolo25¢l ou Sirop & [eau25¢! /i: choix : sucre, miel, ou sauce caramel L E s D I G E s T I F s ;aI:tpkf)rler‘zgritlgiszgéss,gffcé caramel au beurre salé,
c%%ht&“ Jus d'orange, lirmonade, sivop de fraise bonbon AU DEUTTE 8a1E .. oo oo 4€30 Demandez notre sélection ! 4cl............................... 5€s0 : chocolat fondu ou créme fouettée
(AICEndicationiCRos phigue ket (U ROR prele e piO /R  Rrodaey L”ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

\I‘Oﬁ



Rouge suave, blane gourmand ou hosé frais.. Nothe sélection !

ﬁ Les rouges Bouteille Verre
75 cl 12,5 cl

VAL DE LOIRE MERLOT IGP" “Domaine d’Avurillé”

Suave, floral.. ..o s 20€30 4€10
PAYS D'OC IGP™ “Elles by L'Engarran” (servi frais) % K';;{g\g?{éé
Fruits TOUEES, CTOQUATIT, TTAIS. . eiuiiitieititeiie ittt et et e et et ettt et e oo e e e T e e T et e esseemseeene e e e e ae e e st e e eaeeent e e e e ens e e e e nnseenneen 24€90 4€90
BEAUJOLAIS AOP? “Moulin Rouge”
(€ 01PN a's o oo Lo N (Y= (=Y USSP SRR PSRRI 21€00 4€20
BORDEAUX AOP® “Chateau Haut Maginet”
PUISSANIE, TLOTAL .. ...oeeee e ]9€50 3€90
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL AOP® “Ambroisie” [fouveaw /
Fruits NOITS, dOUX €1 TOMIAS. ....iiiiiiiiiiitiee e e et 24€0 4€s0
-~ -~ . . . T T
COTES DU RHONE AOP®® “Réserue des Hospitaliers” /fouveaw / QUANTITE LIMITEE
RON, SOUPLE © BLEGATIT ..ottt ettt ettt et e e et ettt et ne ettt et an 21€s0 4€30
%
IGP™ PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani”
FIUITE, SOFEUK ..ttt ettt ettt 4ottt 4o a ekt e oo h e 4ottt 4kt e 4ottt oo h et e ettt e e ent ettt e et ]9€50 3€90
HAUT MEDOC AOP™ “Petit Sénéjac”
PUISSAIIE, ATOIMIATIGUE 1.ttt ettt ettt oottt e oottt 424 oottt e 4o e bttt e 22 4o a skttt e 224 a ettt e e e e ettt e e e e ettt et e e e et 33€00
75 cl 12,5 cl
VIOGNIER PAYS D’OC IGP™ “Domaine Foncalieu” /fouveaw /
PUISSANT, TTUITC. ....ooeei ittt e e 20€30 4€10
“GEMINI” VDF® élaboré par Charles Hours (vin tendre)
TENATE, FIUITE. ... i 24€0 4€s0
CHARDONNAY VAL DE LOIRE IGP" “by Famille CHAUVIN”
| =l o) o Lo M1l PR P PRt 19€5s0 3€90 s
75 cl 12,5 cl £
ROSE DE LOIRE AOP® “Domaine d’Avrillé” (sec)
e el =¥ 4= el oD LTV oL OSSPSR 20€30 4€0
%
IGP" PAYS D'OC VIN BIOLOGIQUE “Domaine de Taliani”
| R el qoTe UL b o X S PP PSR PPPPURRRNt 19€s0 3€90
GRIS PAYS D'OC IGP™ “Esprit de Massia”
RONA, EXPIESSIE, fTUITE ..o.iii ittt ettt ettt a et e 2ot e o2t e ae 2o a e e e e e e a e e e e e e e et e eae e e et e st e e et e e e e e 17€50 3€50 ;
Bouteille Coupe é
Le champagne . o ;
CHAMPAGNE BRUT AOP@ “Louis CONStaNt” ..., 37€40 7€s0

I ZI de la Romanerie Nord — Rue du P:

GARD IGP" “Les Vignerons Créateurs”
Rouge Carignan - Blanc Clairette - Rosé Syrah/Grenache

(1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée. (3) VDF : Vin de France

https://www.poivre-rouge.com/ www.poivre-rouge .com
carte-menus

La liste des ingrédients allergénes de toutes nos recettes est affichée a I'accueil de votre restaurant. N'hésitez pas a la demander !

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.




