poivre

RESTAURANT
GRILL




LES BIERES

Biére pression #ifi¢ 251 3€s80 33 1 4€60 501 6€10

+GRIMBERGEN: blonde........25 cl 4€10 33 c1 5€30 50 c1 6€90
Biere d’Abbaye ou du moment, au choix :
rouge, blanche ou de saison (Selon tirage pression du restaurant)

-
% 33 cl - Le vrai gotit d'une biére, sans alcool........ 4€60

Biére artisanale Poiure Rouge

B 33 cl - Au poivre rouge de Kampot

LES APERITIFS

Kir Breton 12 cl
Cidre, Creme de CaSSIS ..ovvivieeeeeeee e 3€50

Vin Blanc Cassis 12 cl

Vin blanc, créme de Cassis........cooooiririiieieeeiiirieieeeeee s 3€s0
MUSCAL 8 Cl....ooooooooeeeeeeeee e 4€e0
Rhum Havana Club (ambré)

ANEJO ESPeCial 4 Cl......ooooooooioeeeeeeeeeeeeeee 5€20
Rhum HavanaClub3ans 4cl............ccccocoooooiin. 4€90
VodRa Wyborowa 4 cl..............cccocooooiviiiiiiieeeee 4€90
Gin Tonic 20«

Gin, Schweppes Indian Tonic .........ccccecevereririeieeeieeeeeeeene 6€20
Américano 10

Martini rouge, Campari, Martini blanc...........ccccovveniiinnn. 6€s0
Suze, Porto, Martini 4 cl................ccccooovoeooor. 3€e60
PaSEIS 5T 2 Lo 3€70
RICAT 2 Cloooooooooooooeeoeeeeeeeeeeeeeeeee e, 3€70
LES WHISKIES

Aberlour10ansd’age 4l 7€60
Ballantine’s 4 cl............oooooooooooeeoeoeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeen, 4€50
JackR Daniel’s 4 cl..............c..cccoovoooeioeeeeeeeeee 6€40

Vous pouvez composer votre Long Drink vous-méme
pour 1€ de plus en ajoutant un soft parmi :
Coca-Cola, jus d’'orange, Perrier, limonade

LE CHAMPAGNE

Champagne Brut AOP® “Louis Constant”
Coupe 12 €l oo 6€90

Bouteille 75 cl...

LE CIDRE brutou doux
Verre 25 Cl oo 3€50
Bouteille 75 cl

1es boissons

LES COCKTAILS

& S
Mojito Classique 20 cl
Rhum Havana Club 3 ans, citron vert, menthe fraiche, Perrier

Mojito by Poiure Rouge 20 cl
Mojito classique aromatisé a la framboise, sirop “Spicy Mango™

Pina Colada 20 cl
Rhum Havana Club 3 ans, jus d’ananas,
purée de noix de coco, créme liquide

ot

Sweet Pepper 25 cl
Purée de fraise, sirop de pamplemousse,
poivre du moulin, biére

&)

Brasilia 25 cl
Purée de fruit de la passion, sirop de curagao, biére

Virgin Mojito 16 cl

Sirop saveur rhum, citron vert, menthe fraiche, Perrier

Virgin Mojito by Poiure Rouge 16 cl

Virgin Mojito aromatisé a la framboise, sirop “Spicy Mango”*

Virgin Colada 16 cl

Sirop saveur rhum, jus d’ananas, purée de noix de coco,
créme liquide

Fresh Virgin 16 cl

Sirop de péche blanche, jus d’ananas, jus d’orange,
sirop de grenadine

Beach Dream 25 cl
Biere 1664 0,0%, sirop de péche blanche, jus d'ananas

*Sirop de mangue subtilement poivré

LES EAUX
Eau plate
e X 3€40
010 R O 4€10
Eaux gazeuses
Iy 50 Gl 3€s0
P (065" 100 QLo 4€e0
" o X 3€60
(00 60

T DO 3€s0
O 3€s0
L ) D 3€s0
L 3€s0
R 250 3€s0
B T 3€s0
B
& ~-
DAADOLO 25 Cl........ooooooeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee oo 2€90
CockRtail enfant 20 cl
Jus d’orange, limonade, sirop de fraise bonbon........................ 2€90
Repars asee ton gobelet Poisre Rouge !

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Les entr ées

Assiette tapas
Assortiment de queues

de crevettes croustillantes,
samoussas aux légumes,
beignets de courgette et sauce
cocktail® parfumée au poivre

Sechuan
Simple.......coooiiiii 5€90
Maxi .ooooooooooe 10€90

Assiette bistrot 222D

Jambon sec, pavé au poivre,
terrine aux foies de volaille
et poivre rouge de Kampot,
Roquefort AOPY?, Saint-
Marecellin IGPY, cornichons

\._‘ "5

Buddha bowl au saumon fumé [EZ272D

Saumon fumé de Norvege, mélange de 3 riz, carottes roties,
tomate, ceuf poché, carottes rapées, chou rouge,

feves édamame, fromage blanc et creme ciboulette......... l4€90

Salade et toast de Saint-Marcellin IGP® chaud
Toast de St-Marcellin IGPY affiné et fabriqué en France, miel, poitrine
fumée, légumes grillés, sauce vinaigrette au vinaigre balsamique

Pt ..ot 5€95

CEuf poché au saumon fumé de Norvége [EZ7221D
et sauce béarnaise
Servi avec pornme de terre Darphin et carottes roties.........cocoereirvrveiererevenennn 6€90

Soupe a l'oignon et toast grillé a 'TEmmental 222D
Subtilement parfumeée au poivre Sechuan.............cocooooiiiiiiiiiiii 5€90
Entrée du moment Demandes d uatre seseun/se)
Terrine aux foies de volaille

et poivre rouge de Kampot, cuite en restaurant.

Petite salade paysanne M

Jambon sec, Roquefort AOP?, pomme de terre, crotitons,

oignon rouge, salade, sauce vinaigrette a l'échalote ... 5€9s
() Foie gras de canard entier mi-cuit IGP” Sud-Ouest
Confiture de poire et COING aUX EPICES. ......vrvriiviiiiiiiririeieieieieet st 8€90

Les assiettes et salades gourmandes

peétit)

=x Salade Caesar “Crunchy”
Aiguillettes de poulet corn flakes (), crotitons, oignons frits,
copeaux de Grana Padano AOP?, tomate, salade, sauce caesar

La Terroir
Foie gras de canard entier mi-cuit IGP® Sud-Ouest (), jambon
sec, magret de canard fumé IGP™ Gascogne (), salade

................................. 16€90

Servie avec frites ou pomme au four

() Viande d'origine frangaise. (1] IGP : Indication Géographique Protégée. (2] AOP : Appellation d'Origine Protégée. (3) Notre sauce cocktail est composée d'un savoureux mélange de mayonnaise, sauce soja, paprika, ail, thym...




Céte de beeuf

les Viandes

es burgers

POIVRE ROUGE VEILLE
A LA QUALITE DE SES VIANDES Poiure Rouge Burger \4;\
A A o Pain brioché, steak haché fagon bouchére
GRACEA: Comté AOP?, sauce cocktail® parfumée au poivre Sechuan,
* Une tracabilité maitrisée salade, tomate, oignon 12€
e Un choix H'goureux de partenaires Sleveurs Sumple-(steakhacheelis0, gulieve:.. ST nal TR A 90
Dotble:(Z;9ledks-haches dA5Mgr ik, & v ihs il 15€90

* Une cuisson a votre gout
2 <

VIANDE =
BOVINE VOLAILLE
FRANCAISE FRANCAISE
—

o 2 R

Smoked whiskey BBQ Burger

ianoe

Pain brioché, steak haché fagon bouchére ﬂ/
pomme de terre Darphin, comté AOP?, sauce BBQ déglacée
au whisky, poitrine fumée, salade, tomate, oignon rouge

Y iy éf)ﬂ‘ y A Simple.(steakhachetl50gr)is maiom v e L e s I3€90
N < h' Ee é - Doublei(Zistear siiaChesilio0 grjel o o e = 16€90
Andouillette purporcficelée...................ccococoovivveie, 12€90 ; p—— French Burger
. R b ; ¥ % Pain au pavot et sarrasin, steak haché fagon bouchére
Ribs de porc marinésalaTexane............................ 15€0 R cheddar, sauce burger, salade, tomate, oignon
Filet de boeuf Chateaubriand 200 g..............ccccoovvvioeniii. 18€20 \ : &) Simple (steak haché 150 g1) 11€20
&> Steak haché fagon bouchére 150 g ..., 8€90 I Pouble dggulieaing
Supplément poitrine fumée ou ceuf : +1€00 i
Ptece duboucher 180 gr...........ccocooiiiiiii e, 12€90 Burder MAtaand m
CotedeboaUf 450 gr.........ocooooooeee e 24€90 Pain brioché, steak haché facon bouchére 7
& Brochette de poulet 180 gr poitrine fumée, tombée d'échalote, sauce Camembert
marinée aux épices tandoori, persil et coriandre..............ccoceoieinn. 12€50 normand, salade, tomate
\ o Simplei(steakihacheil 50 gnlmr st d i v il 13€s0
Y2 Magret de canard IGP™ Gascogne Double (2isteaksihachés:I50igr). KL ke S 16€50

et sauce a lorange
Servi avec pomme de terre Darphin et haricots verts................c..cccc... 15€s0

Confit de cuisse de canard IGP®” Sud-Ouest........... 13€90

LE‘E@TN Tartare de beoeuf “au couteau”
pU CAU ! race charolaise 180 gr..............oooooovviiiviiviiiiiiiiiiiiiins 15€20

ENErECOte 300 5 ..o, 17€90
ONGLlet de BORUF 200 8r..........v..oooooooeeeoeoeoeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 14€90

SAVOUREZ VOTRE PII;CE DE
VIANDE AVEC UN DELICIEUX

Burger aux deux saumons | Mousea |

Pain brioché, pavé de saumon tranché, saumon fumé

de Norvege, carottes réties, ceuf poché, chou rouge,

carottes rapées, aneth assaisonnés au fromage blanc

et creme ciboulette, sauce béarnaise.. ..., 15€10

Burger Crousti Poulet ?
Pain au pavot et sarrasin, aiguillettes de poulet corn flakes
Saint-Marcellin IGPY, salade, tomate, oignon

| i Tous les burgers sont proposés en version végétarienne avec une galette de blé, épinard et emmental

— fondue .. tartiflette

—— Les POISSONS ———
-‘”  a

Paué de saumon EZZ2D

au curry breton et legumes grillés

ET POUR MORCEAU DE FROMAGE * Poivre de Kampot servi avec mélange de 3 TiZ ......ccocoovvioiioiiiieieeceeee e 15€10
€ FONDU AU CHOIX : * Béarnaise & Fi ips*
035 Pfl?s Camembert normand . Tombeée d'échalote Fondue de fromage ' *PA Fish apd chlps .................................................................. "€50
ou Saint-Marcellin IGPY - Roquefort AOP? Jambon cuit, jambon sec, pavé au poivre, tomate, salade, Filet de cabillaud et frites
ou Reblochon de Savoie AOP®? » Camembert normand pomme au four Filet de bar au four, sauce beurreblanc........... 15€90
- - Au Saint-Marcellin IGP™. ... 1 4€90
- Au Camembert normand A
ou Reblochon de Savoie AOP® . ... . . . ... 1 5€90 L es a e S
* Frites * Pomme au four . .
Tartiflette au Reblochon de Savoie AOP? EZZZID

O Mélange de 3 riz GARNITURE
* Haricots verts SEULE
« Salade verte * Penne 3%00

Pomme de terre, poitrine fumée, Reblochon de Savoie AOP?,
oignon, créme, vin blanc Clairette Gard IGPW, salade,
sauce vinaigrette au vinaigre balsamique.............cc.cccccooo.. 12€50

@ W Penne au Roquefort AOP®
Penne, sauce et dés de Roquefort AOP®,
carottes roties, noisettes grillées...........cocovviiioinniniiiniinin, 10€90

(1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2] AOP : Appellation d'Origine Protégée. Les poids indiqués avant cuisson peuvent varier de plus ou moins 10 %.

La liste des ingrédients allergénes de toutes nos recettes est affichée a l'accueil de votre restaurant. N'hésitez pas @ la demander a votre héte ou hétesse ! 3] Notre sauce cocktail est composée d'un savoureux mélange de mayonnaise, sauce soja, paprika, ail, thym... Y Recette végétarienne.




Le midi, du lundi au vendredi saufjours fériés

PLAT + DESSERT 8€90

Plat
() Steak haché fagon bouchere 150 gr

Dessert
Café douceur : café ou thé accompagné d'une gourmandise

BISTROT

Le midi et le soir, du lundi au vendredi saufjours fériés

ENTREE + PLAT 13€50
PLAT + DESSERT 10€90
ENTREE + PLAT + DESSERT  15€50

Entrée au choix
Assiette de crudités ou Assiette de charcuterie

Plat au choix
Plat du jour (selon disponibilité en restaurant)
ou Grillade du moment 160 gr
ou W Penne au Roquefort AOP?®

Dessert au choix
Dessert du jour (selon disponibilité en restaurant)
ou Mousse au chocolat ou Fromage blanc
ou “Comme un Sundae” ou Coupe de glace 2 boules

GOURMAND

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 15€50
ENTREE + PLAT + DESSERT 18€90

Entrée au choix
Entrée du moment ou Petite salade paysanne
ou Soupe a l'oignon et toast grillé a 'Emmental
ou Terrine aux foies de volaille
ou () Foie gras de canard entier mi-cuit IGPY Sud-Ouest
(Suppl. 3€00)

Plat au choix
() Piéce du boucher 180 gr
ou () Poivre Rouge Burger ou Fish and chips
ou () Andouillette pur porc ficelée
ou Tartiflette au Reblochon de Savoie AOP®
ou () Filet de beeuf Chateaubriand 200 gr
(Suppl. 4€50)
Dessert au choix
Tiramisu revisité ou Créme brtlée a la Vanille Bourbon
ou Gaufre de Liege ou Coupe Poivre Rouge
ou Autre dessert a la carte - (Suppl. 1€50)

[servi jusqu‘a 8 ans)
1PLAT +1 DESSERT @

Plat au choix ?ﬂ»
Cheeseburger* ou Aiguillettes de poulet corn flakes J#
(plein filet)* ou Aiguillettes de cabillaud en Fish & chips
ou () Steak haché*

*Plat accompagné au choix de frites, pomme au four,
mélange de 3 riz, haricots verts, salade verte, penne.

Dessert au choix
Compote de pommes ou Maxi cookie 3 chocolats
ou Pot de glace “Poivrinio”
(glace vanille avec brisure de biscuit au chocolat)

1 BOISSON AU CHOIX

Coca-Cola 25 cl ou Caprisun 20cl

W o) o Limonade 25 cl ou Diabolo 25cl ou Sirop a l'eau 25cl
CoC

“@ Jus o('o‘mncae, lirmonade, sirop de fraise bonbon @

(1) IGP : Indication Géographique Protégée.

1es desserts

Demandez
$a composition
avotre serveur(se) !

LES CLASSIQUES

Moelleux au chocolat EZZZID

et créme anglaise parfumée a la féve tonka ... 5€90

Gaufre de Liége
Boule de glace, sauce caramel au beurre salé
ou chocolat fondu........ccueviiiiiiiiiiicc 5€e0

Tiramisu revisité [EZZZ22D

Mascarpone, palet breton, café, poire.............cccoovvvviini.n. 5€s0
=
&> Mousse auchocolat ... 4€50

Brioche perdue a l'ananas roti | touseau 1]

Boule de glace caramel fleur de sel et sauce caramel

au beurre salé............oooooii 6€40

N s PPN .
& Créme briilée a la Vanille Bourbon ... 5€20

Ppetit )

& Fromage blanc
Au choix : sucre, miel, coulis de framboise
ou sauce caramel au beurre salé ... 3€30

& LES COUPES DE GLACE

2BDOULES ..o 3€30
BBOULES ...oo..ooooeeeeeeeeeeeeeee 4€30
Parfums de sorbets au choix :

Framboise, citron vert, fruit de la passion

Parfums de glaces au choix :

Vanille, café, pistache, fraise, mascarpone, rhum-raisins, caramel
fleur de sel, chocolat cookie

LES PLAISIRS GLACES

Coupe Poiure Rouge

1% maxi cookie 3 chocolats, 3 boules de glace

(vanille, caramel fleur de sel, chocolat cookie),

sauce caramel au beurre salé, chantilly.............. 5€95

Fm
& “Comme un Sundae”

2 boules de glace mascarpone, sauce caramel
au beurre salé, éclats OREQ®.............ccceenennn. 4€50

Maxi chou "facon" profiterole au chocolat
Chou, glace vanille, sauce chocolat,

amandes grillées, chantilly.................... 6€10
Coupe liegeoise

Au choix : café, chocolat ou dame blanche......... 5€9s5

LES BOISSONS CHAUDES

& 1 |
Café ouDECaf@ing [ || |pq 1€90
Thé " ouInfusion p [|ET .o 2€40
Chocolat chaud, Grand créme,
Café VIeNNOIS. ..o, 2€90

Demandez

notre sélection !
4 cl

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION,




les VINS
Provoe LD

Bouteille Bouteille Verre
Val de Loire Merlot IGP® 75 cl 37,5 cl 12,5 cl
“Domaine d’Avrillé”
Suave, floral........c.ccoooiiiiii 19€90 3€90
Haut Médoc AOC®
“Chateau Mascard”
Puissant, ardmatique.........coovveiiiiieaiiiieiiieeiiieeens 26€90 5€40

Beaujolais AOC®
“Moulin Rouge”
Gourmand, léger.........coooiiiiiiiiiiiiiieee 20€s0 4€10

Blaye Cotes de Bordeaux AOP®?
“Chateau Vieux Charron”
Puissant, arébmatique, élégant .........ccccceevvievirninn. 19€s0 13€s0 3€90

Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP?
“Les Javeaux”

Fruité, soyeux, fin......ccooiiviiiiiiiiiiiieiee e 22€30 4€s0
Brouilly AOP®?

“Chapelle de Venenge”

Souple, fruité, rond, friand .........ccccoovvevieviiiriennnn 24€60 15€90 4€90

Cote du Rhone AOP®
“Les Magérans”
Rond, fruits rouges, épicé.......ccccovviiviieiiiiiiiiieeiens 17€30 3€s0

Viognier pays d’OC IGP®
“Albriéres”
Aromatique, frais, gourmand ...........ccoccoevrerieeienn. 14€90 3€o00

“Gemini” VDF“ élaboré par
Charles Hours (vin tendre)

Fais, FrULTE oo 23€90 4€s0

Bourgogne AOP?

“André DUCAL” cépage

“Chardonnay” élevé en fits de chéne

Frais, fruité, INtense ....ocooveeieeeeeeeeeeeee e 26€30 5€20

Rosé de Loire AOP®?
“Domaine d’Avrillé” (sec)
Léger, fruité, rafraichissant..........cccooceeveiiviiiiiiinnnns 19€90 3€90

Costiéres de Nimes AOP?
“Vignerons Créateurs”

Fruité, aromatique, gourmand .............coooverereinn. 13€s0 2€s0
Luberon AOP®?

“Domaine La Champone”

Elégant, gourmand, floral ............cococooooviviiiiin. 20€20 4€00

Champagne Brut AOP®?
“Louis Constant”...................... Bouteille 75 < 3D€00 Coupe 12 cl 6€90

Gard IGP", Les Vignerons Créateurs

ROUGE - carignan

BLANC - Clairette

ROSE - syrah/Grenache 7€30 4€30

(1) IGP : Indication Géographique Protégée. (2) AOP : Appellation d'Origine Protégée.
[3) AOC : Appellation d'Origine Contrdlée. (4] VDF : vin de France

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Annonceur: PR RESTAURATION — RCS ANGERS 325 975 506 - SAS au capital de 6 206 850 € - Siége social ZI de la Romanerie Nord — Rue du Paon, 49124 Saint-Barthélémy-d’Anjou — Les prix indiqués sur ce support sont les prix nets TTC au 19/10/2021 service compris. Photos non contractuelles. Crédits photos : Jean-Blaise HALL, Studios Garnier et iStockphoto. Suggestions de présentation — Sous réserve d'erreurs typographiques. Dans la limite des stocks disponibles.



